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INNOVATIEF!

Tips en trucs versnellen plannen Krikke:

‘eerst kwaliteit, dan prijs’

Innoveren smaakt naar meer. Dat blijkt 

wel uit de successen van slimme onderne-

mers die veranderen en vernieuwen in het 

bloed hebben. In deze rubriek worden de 

verhalen van slimme ondernemers uit de 

branche belicht. Meer informatie:  

www.syntens.nl of via 088 - 444 0 444.

De horecagrossier levert aan het mid-

den- en hoge segment horecabedrij-

ven en slagers. “Hoogwaardige producten 

voor een nette prijs. Wij noemen dat 

een goede kwaliteit-prijsverhouding; de 

kwaliteit komt eerst en dan de prijs.” Ivo is 

nu zelf zes jaar actief in de onderneming. 

“Ik heb altijd al het idee gehad om het fa-

miliebedrijf over te nemen, maar ik heb er 

wel bewust voor gekozen om eerst elders 

kennis en ervaring op te doen.” Onder 

zijn hoede verandert er veel: “Ik heb het 

bedrijf verder geprofessionaliseerd, het 

team verjongd en uitgebreid, het wa-

genpark onder handen genomen en een 

nuanceverschil in het logo en de uitstra-

ling aangebracht.” Ook in het assortiment 

heeft een kwaliteitsslag plaatsgevonden. 

“We voeren exclusievere producten en we 

hebben onder meer onze eigen vlees- en 

wildlijn, vleeswaren, een broodlijn, een 

kruidenlijn, zuivel en kaas. We merkten dat 

daar behoefte aan is en onze klanten zijn 

hier uitermate tevreden over.  

Om te kunnen blijven groeien, zoeken we 

continu naar producten met een goede 

kwaliteit-prijsverhouding. We hebben nog 

veel plannen.”

Aan de zijlijn van al die stappen keek 

Syntens mee. “Syntens heeft ons geholpen 

om een innovatieactieplan op te stellen en 

de kaders meegegeven en met de beide 

generaties – mijn vader en mij – bespro-

ken wat er komt kijken bij de overname. 

Deze tips en trucs kan ik toepassen bij de 

uitvoering van de plannen die ik al had, 

waardoor ze versneld zijn. Ik gebruik hun 

tips graag en ook de eventuele subsidie-

potjes die zij weten aan te boren kunnen 

we goed inzetten. We hebben onder meer 

een innovatievoucher via Senter Novem 

gekregen voor het inhuren van advies met 

betrekking tot digitalisering. Een aantal 

processtappen is daardoor sneller gegaan. 

Dankzij Syntens heb ik mijn ogen net iets 

verder kunnen openen dan ik misschien 

zelf gedaan zou hebben.”  n

‘Dé vlees-versleverancier voor zichzelf respecterende 

horecabedrijven in Friesland.’ Dat is wat Ivo Krikke (35) wil zijn. 

Hij is de derde generatie in het familiebedrijf in Grou en om 

continuïteit te kunnen houden, vindt hij groei belangrijk.  

Syntens helpt hem zijn doelen te bereiken. 

‘Goed strategisch 
voorbeeld’ 

“Ik vind de ondernemer een zeer ge-

dreven, professioneel opererende man”, 

vertelt innovatieadviseur Joke Feenstra 

van Syntens. ‘Hij heeft heel goed voor 

ogen wat hij wil en werkt daar stap voor 

stap naar toe. Hij bouwt het familie-

bedrijf uit, met zijn ogen en oren open 

voor vernieuwing en met respect voor 

de vorige generaties. Het bedienings-

concept past hij aan deze tijd aan en hij 

zorgt voor de juiste mensen op de juiste 

plaats. Het interne automatiseringssy-

steem heeft hij op orde en zijn website is 

erop aangepast. Hij wordt regelmatig in 

de operatie getrokken, maar toch is hij in 

staat om steeds weer boven de materie 

te gaan hangen en te denken ‘Waar ga ik 

naar toe en wat is daarvoor nodig?’ Op 

het gebied van strategie is hij een goed 

voorbeeld voor andere ondernemers.”
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